
Паспорт 

харчоблоку закладу освіти 
 

Дата складання паспорту____26.12.2019_________________________ 

Найменування закладу освіти_Васищевська загальноосвітня школа _І-ІІІ ступенів 

Харківської районної ради Харківської області 

Адреса, телефон закладу освіти_сел.Васищеве, вул..Орєшкова, 35, 749-03-50 

Прізвище, ім’я, по-батькові керівника закладу освіти_Мочалова Світлана Іванівна 

Проектна потужність закладу освіти___1120  чол._______________________ 

Фактична кількість дітей______528____________________________________ 

Кількість дітей, які харчуються___528_________________________________ 

Реєстраційний номер оператора ринку харчових продуктів r-UA-20-25-194 

Спосіб організації харчування дітей (так/ні) 

Харчоблок Буфет-роздаткова Буфет Привозне Інше 

так Так так ні ні 

 

Інформація про суб’єкт господарювання, який здійснює харчування 

(у разі залучення інших) 

Найменування________________________________________________________________ 

Дата, №договору______________________________________________________________ 

Адреса (юридична, фактична)____________________________________________________ 

Прізвище, ім’я, по-батькові керівника_____________________________________________ 

Реєстраційний номер оператора  

ринку харчових продуктів  

(об’єкту громадського харчування)________________________________________________ 

Реєстраційний номер оператора  

ринку харчових продуктів (транспортного засобу)__________________________________ 

 

Дані про впровадження процедур, 

 заснованих на принципах НАССР________________________________________________ 

 

Характеристика інженерного забезпечення, приміщень, обладнання, інвентарю 

 

 так ні кількість опис 

Розміщення харчоблоку (їдальні): 

у будівлі закладу освіти так    



в окремій будівлі  ні   

Система водопостачання : 

холодна проточна вода 

наявна 

так   Зазначити джерело водопостачання 

стан мережізадовільний так    

вода відповідає вимогам 

ДСанПіН 

так   14.11.2019 № 904 

гаряча проточна вода 

наявна 

так    

резервне джерело гарячої 
проточної води обладнано 

    

Каналізаційна система: 

централізована так    

місцеві очисні споруди  ні   

вигріб  ні   

приміщення неканалізовані  ні   

стан мережі задовільний так    

очистка вигребу 

проводиться своєчасно 

так    

Система опалення 

централізована  ні    

локальна   так   

пічне  ні   

не опалюються     

стан системи задовільний так    

Система вентиляції: 

загальнообмінна природня  ні   

Загальнообмінна природня 

з механічнимспонуканням 

 ні   

місцева від технологічного 

обладнання 

 ні   

встановлені кондиціонери  ні   

стан системи задовільний  ні   

Освітлення: 



Природне відповідає 

вимогам 

так    

стан віконних блоків 

задовільний 

так    

штучне відповідає вимогам так    

захисна освітлювальна 

арматура обладнана, 

відповідає вимогам 

так    

Виробничих, допоміжних, 

складських приміщень 

достатньо 

так    Немає овочесховища 

Оздоблення поверхонь 

відповідає вимогам 

так    

стеля так    

стіни так    

підлога так    

вікна так    

двері так    

контактні поверхні так    

Холодильне обладнання 

відповідає вимогам (у т.ч. 

маркування проведено), 

забезпеченість достатня 

так    

Технологічне обладнання 

відповідає вимогам, 

забезпеченість достатня 

так  3 

  

2 холодильника 

1 камера 

Кухонний посуд відповідає 

вимогам (у т.ч. маркування 

проведено), забезпеченість 

достатня 

так    

Столовий посуд відповідає 

вимогам, забезпеченість 

достатня 

так    

Розділові столи 

відповідають вимогам (у 

т.ч. маркування проведено), 

забезпеченість достатня 

так    

Розділовий інвентар 

відповідає вимогам (у т.ч. 

маркування проведено), 

так    



забезпеченість достатня 

Інвентар для прибирання 

відповідає вимогам (у т.ч. 

маркування проведено), 

забезпеченість достатня, 

зберігання упорядковано 

так    

Поточність технологічного 

процессу дотримується 

так    

Забезпеченість мийними 

засобами достатня, 

документ щодо його якості 

та безпечності у наявності, 

зберігання упорядковане 

так    

Забезпеченість 

дезінфекційними засобами 

достатня, документи щодо 

їх якості та безпечності, 

регламент з використання у 

наявності, зберігання 

упорядковане 

так    

Поводження з відходами 

відповідає вимогам 

так    

Проведення заходів з 

запобігання проникнення 

шкідників (дезінсекція, 

дератизація, механічні 

засоби) забезпечено 

так    

Організація харчування дітей, питного режиму 

 так ні кількість Опис  
Їдальня забезпечена 

достатньою кількістю місць 
так    

Умови для дотримання 
правил особистої гігієни 

дітьми створені 

так    

Умови для зберігання 

добових проб створені 
відповідно до вимог  

так    

Питний режим дітей 

організований, відповідає 
вимогам 

так    

питний фонтанчик так   2 фонтанчика 

кип’ячена питна вода так    

фасована бутильована вода  ні   



з засобами розливу  

 

Стан дотриманнявимог до гігієни персоналу, який працює в зоніповодження з 
харчовими продуктами 

 так ні кількість Опис  
Кількість персоналу 

відповідає вимогам 
так  5 3 кухаря, 1 підсобний робітник, 1 комірник 

Персонал відповідає 
кваліфікаційним вимогам 

(наявна відповідна освіта) 

  2  

Систематичне проведення 
навчання персоналу 

забезпечено 

так    

Медичний огляд 

персоналом пройдений 
відповідно до вимог 

так    

Персонал у достатній 

кількості забезпечений  
так    

спецодягом і 
спецвзуттям 

так    

засобами гігієни так    

Умови для дотримання 
правил особистої гігієни 

персоналом створені 

так    

Приміщення для персоналу 

(роздягальня, кімната 
приймання їжі, санітарний 

вузол, душова) обладнані, 

відповідають вимогам 

так    

Інструктивні матеріали 

(посадові інструкції, 

правила, методичні 

рекомендації, пам’ятки 
тощо) у наявності 

так    

Аптечка першої 

невідкладної допомоги у 
наявності 

так    

Ведення документації: 

 так ні кількість Опис  
Технологічні картки 
приготування страв 

затверджені керівником у 

наявності 

так    

Перелік постачальників 

харчових продуктів 

погоджений з 
територіальним 

підрозділом 

Держпродспоживслужби 

    

Примірне двотижневе 
меню погоджено з 

територіальним 

так    



підрозділом 

Держпродспоживслужби 
Супровідні документи 

(товарно-транспортні 

накладні) на харчові 
продукти у наявності 

так    

Програма лабораторного 

контролю у наявності, 

оцінка результатів 
лабораторних досліджень 

проводиться 

так    

Задокументовані процедури 
прибирання, миття, 

дезінфекції, заходів з 

запобігання проникнення 

шкідників (дезінсекція, 
дератизація) у наявності 

так    

Медична документація по 

контролю за організацією 
харчування у наявності 

так    

Пропозиції щодо покращення роботи: 

№ Заходи  Термін виконання 

1 Їдальню  обладнати системою пожежної сигналізації  
2 Обладнати системою вентиляції  

   
   
   
   

 

підписи: 

 

Директор школи _____________________________   С.І. Мочалова 

 


